
「
一
富
士
二
鷹
三
茄
子
」は
昔
か
ら
の
諺
で
、夢
に
見
る
も
の
の
中
で
め
で
た
い
も
の

の
順
番
を
指
す
言
葉
で
す
。と
く
に
お
正
月
の
初
夢
で
こ
れ
ら
を
見
る
と
大
変
縁
起

が
良
い
と
言
わ
れ
て
き
ま
し
た
。

も
う
ひ
と
つ
は
天
下
を
と
っ
た
家
康
の
好
物
を
並
べ
た
と
い
う
説
も
あ
り
ま
す
。

景
色
で
は
富
士
山
、趣
味
は
鷹
狩
り
、食
べ
物
は
茄
子
。

徳
川
家
康
公
に
ゆ
か
り
の
深
い
土
地
で
あ
る
事
か
ら「
一
富
士
、二
鷹
、三
茄
子
」の

「
富
士
鷹
」の
名
前
が
つ
け
ら
れ
ま
し
た
。

和
牛
す
き
焼
き
三
段
重
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記
念
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ぷ
ら
幕
の
内
弁
当 三

、二
三
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三
、
二
四
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二
、五
八
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一
富
士
二
鷹

　
　
　

三
な
す
び
弁
当　

【花
】

一
、九
八
０

一
、九
八
０

四
、三
二
０

31.0 × 21.0cm

な
す
び
50
周
年
を
記
念
し
て
考
え
ら
れ
た
ス
ペ
シ
ャ
ル
弁
当
！

・ 富士山むすび ・ なすの漬物
・ 鷹の羽の牛蒡のせ牛ご飯
・ しらすのかき揚げ ・ 桜えびのかき揚げ ・ 茶碗蒸し
・ 裏白椎茸と竹の子のおかか煮
・ 玉子焼き ・ 鮭の南蛮漬け ・ なす味噌田楽 ・ 五目豆
・ 茄子のデザート

［１の段］ 白ごはん
［２の段］ 黒毛和牛すき焼き
 　　　　　　　　　　　　（焼き豆腐　　しらたき　　椎茸　　長ネギ　　半熟卵）
［３の段］ 鹿子揚げ　　焼き海老　　鮭の西京焼き
   　　　　　　　　　　　胡麻和え　　玉子焼き　　笹餅

・ 富士山むすび
・ 五目ちらし寿司
・ 桜えびかき揚げ ・ カニ爪フライ ・ 鹿子揚げ ・ 鶏の照焼き ・ 抹茶わらび餅
・ 玉子焼き ・ 鮭の西京焼き ・ 有頭海老 ・ 黒豆
・ 煮物 （椎茸 蓮根 里芋 竹の子 こんにゃく 人参 インゲン 花麩）

・ 寿司 （まぐろ　　穴子　　茶いなり）
・ うな丼
・ 天ぷら （海老　　南瓜　　ちくわ磯辺　　ししとう）
・ 煮物 （がんもどき　　里芋　　竹の子　　人参　　椎茸　　いんげん）
・ 玉子焼き ・ 鮭の西京焼き ・ 牛蒡巻き ・ 黒豆
・ ガリ　 ・ 練り菓子

・ 白飯
・ 天ぷら （海老  茄子  南瓜  ししとう）
・ 茶碗蒸し
・ 煮物　
　　（椎茸、 がんもどき  竹の子人参 
　　　　こんにゃく  インゲン  花麩）
・ 玉子焼き ・ 鮭の西京焼き
・ 有頭海老 ・ 金平牛蒡

・ 鮭といくらの親子飯
・ 帆立ご飯
・ カニ身たっぷり甲羅グラタン
・ 北の大地籠盛り天ぷら （カニ爪、 さつまいも、 ししとう）
・ 湯葉巻きとしんじょうのカニあんかけ
・ なすびの煮物
　　（椎茸、 竹の子、 がんもどき、 フキ、 人参、 花麩）

初
夢
で
見
る
と
縁
起
の
良
い
一
富
士
二
鷹
三
な
す
び

静
岡
県
産
黒
毛
和
牛

   

【
ダ
イ
ヤ
モ
ン
ド
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】
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す
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様
々
な
お
料
理
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ハ
ー
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ニ
ー

和
食
の
食
べ
た
い
2
本
柱
が

同
時
に
楽
し
め
る
！

職
人
が
揚
げ
る
天
ぷ
ら
と

　
　
　
出
汁
が
自
慢
の
茶
碗
蒸
し
！

・ 昔ながらの俵むすび
・ オモウマい店ジャンボ海老フライリトルとタルタルソース
・ 和牛のローストビーフ
・ 茶碗蒸し
・ なすびの味金目鯛の西京焼き
・ 茄子味噌田楽 ・ ひじき煮 ・ 玉子焼き ・ 湯葉巻き
　　　椎茸煮 ・ がんもどき

27.0 × 18.0cm

27.0 × 18.0cm

32.5 × 8.5cm × 2 段

27.0 × 18.0cm

29.0 × 19.0cm

…　御用納め弁当対応商品…　御用始め弁当対応商品

11.5 × 11.5cm × ３段

北
海
づ
く
し
弁
当

三
、五
０
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冬
に
美
味
し
い
北
の
味
を
堪
能
！
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