
盛
夏
！

シ
ー
ン
に
合
った
旬
の
味
を
お
届
け
し
ま
す
。

穴
子
蒲
焼
き

　

 

二
段
幕
の
内

一
、六
五
０

夏
便
り

う
な
ぎ
弁
当

一
、五
０
０

な
す
び 

の

お
盆
料
理

6
月
～
8
月
末

期
間
限
定

二
、０
０
０

紫
陽
花

季
節
の
折
詰
膳

三
、０
０
０

表
示
価
格
は
税
別
で
す
。

向
日
葵

季
節
の
折
詰
膳

ご予約は裏面の注文書または
お電話でなすび庵までどうぞ。 ０５４−３５２−１５５９

鰻
ご
飯

玉
蜀
黍
か
き
揚
げ

鶏
の
唐
揚
げ

枝
豆

煮
野
菜
炊
合
せ

赤
魚
西
京
焼
き

厚
焼
き
玉
子

小
茄
子
田
楽

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
丼

桜
え
び
の
か
き
揚
げ

小
茄
子
田
楽

葉
生
姜
焼
売

煮
野
菜
炊
合
せ

鮭
の
南
蛮
漬
け

鶏
の
唐
揚
げ

　
　

甘
酢
あ
ん
か
け

厚
焼
き
玉
子

赤
魚
西
京
焼
き

水
饅
頭

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
丼

赤
魚
西
京
焼
き

松
葉
串

  

薩
摩
芋
レ
モ
ン

  

赤
ワ
イ
ン
ら
っき
ょ
う

有
頭
大
海
老

鰻
棒
寿
司

鮭
の
南
蛮
漬
け

厚
焼
き
玉
子

裏
白
椎
茸

煮
蛸

筍
お
か
か
煮

米
茄
子
田
楽

天
婦
羅

  

蓮
根 

し
し
と
う

  

鹿
の
子
揚
げ

  

鶏
梅
肉
揚
げ

33.5×9.5 ㎝

24×16.5 ㎝ 18.5×9.5 ㎝ ２段

29.5×10.8 ㎝ ２段
27×18 ㎝

穴
子
ご
飯

赤
魚
西
京
焼
き

鰺
の
南
蛮
漬
け

茄
子
の
挟
み
揚
げ

厚
焼
き
玉
子

黒
は
ん
ぺ
ん
チ
ー
ズ
フ
ラ
イ

鶏
の
唐
揚
げ

野
菜
サ
ラ
ダ

煮
野
菜
炊
合
せ

桜
え
び
の
か
き
揚
げ

ご
法
事
・
ご
法
要
の
持
ち
帰
り
料
理
に
も
ご
利
用
い
た
だ
け
ま
す
。

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
ご
膳

二
、０
０
０

白
ご
飯　

煮
野
菜
炊
合
せ

厚
焼
き
玉
子　

有
頭
海
老

赤
魚
西
京
焼
き　

黒
豆

よ
も
ぎ
麩　

串
カ
ツ
フ
ラ
イ

イ
カ
フ
ラ
イ　

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

茶
碗
蒸
し　

抹
茶
わ
ら
び
餅



団体名

ご担当者名

ご住所

備考

納品日時

商品名 価格（税別）

1,500円

1,650円

2,000円

数量
夏便りうなぎ弁当

ローストビーフご膳

２,０00円紫陽花

3,000円向日葵

穴子蒲焼き二段幕の内

お支払い方法 現金 （領収書） 請求書 ※宛名書き　　　　　　　　　　　　　　様

〒

TEL FAX

ご担当者様携帯番号

納品場所

　　月　　　日　　曜日

2020 夏味 お弁当申込書

時       分 ～　    時　　分

弊社記入欄

担当者

受付日

ご注文日 令和　　年　　月　　日

なすびグループ ケータリングなすび庵 行き

TEL  054-352-1559
FAX  054-354-1139

※6０分の幅を頂いております。


