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地図は配達エリアの目安となりますので、 詳しくはお気軽にお問合わせください。

5,000 円以上のご注文で配達いたします
…清水区（山間部を除く）

10,000 円以上のご注文で配達いたします
…駿河区、葵区（梅ヶ島地区除く）

20,000 円以上のご注文で配達いたします
…富士市
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,
000 円以上のご注文で配達いたします

…焼津市、藤枝市、富士宮市

静岡市外のエリア【沼津市】【三島市】【島田市】等への配違実績あり！
→お日にち•お時間・数量により可能です。こ相談ください。

お弁当 1個
お買い上げことに

お茶1パック馳
（紙パック200叫）

12,960円（税込）
お買い上げごとに

なすびお食事券
1,000円分

0さ注文時にどちらかお選び｀お申し付けください。

注文期限：前日14時まで
（ 一 部注文期限が異なるものがありますので、お早めにご注文ください。）

キャンセル料：前日14時以降50%、当日100%

定 休 日：年末年始(12/31~l /3)

配送時間：10時～18時

■電話受付時間：平日：9時～17時 土日祝：9時～16時

TEL.054-352-1559 
■FAX•WEB受付時間：24時間

FAX.054-354-1139 厄石項
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［その他のこ案内］ ●本カタログの表示価格は、全て税込みの表示となっております。
●季節により、器、料理内容等変更する場合がございますので、予めご了承ください。
●担当者がお伺いして、こ説明させていただく事も出来ますので、お気軽にお問い合わせください。
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◆おもてなし ・接待弁当
令会議用弁当

令慶事•お祝い弁当
令法事・法要弁当
令ォ ー ドブル ・皿盛り ・寿司

令出張パ ー ティ ー

令仕出し注文書
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表紙のイラストは、
地元清水出身の芸術家
「鬼頭祈」さんの作品です。

鬼頭祈 静岡県立清水南高等学校芸循科卒業
（キトウイノ，））京都造形芸術大学日本画専攻

日本画の画法をいかし、広告、ファッション誌などで活躍中
〈最近の仕亭〉
TV 「おそ松さん」公式コラボグッズデザイン
雑誌「soup.」占いペー ジイラスト
サントリー 「金麦」新闘広告

株式会社なすびは
地元出身のア ー ティストを

応援しています。
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～なすび庵のこだわり～

老舗の厨房でつくる料理同様、手仕事にこだわる料理人が、
一 品一 品、創意工夫を重ね、美味探求した料理の数々で、
おもてなしの心と味をお届けします。

「ふじのくに食の都づくり仕事人」の私たちが

食材の宝庫・静岡のおいしい料理をご提供します。

静岡県清水で和食 店を開業して以来50年近く、

「なすびグル ー プ」は、地元に誇りと愛着を持ち、

お客様に喜ばれる店づくりを展開して参りました。

創業より歴史を重ねる中で、磨き上げてきたのは

静岡の食材を活かす技と、美味を探求する心。

個性もさまざまな 店舗で手仕事を極める6人の

「ふじのくに食の都づくり仕事人」を中心に、板場や

厨房でつくる料理同様、折に詰める料理としての

ひと工夫を凝らし、おもてなしの席にふさわしい

内容に仕上げております。

接待はもとより、会議、慶事、法事、祭事など、

大切なお客様のおもてなしに、ぜひご利用ください。

「静岡の食文化の創造と発信」を通じ て 一 人

でも多くの方に喜んでい た だける料理をお届け

することを強く願うとともに、お客様にとって大切な

席が、 心に残る、素晴らしいひとときと な るよう、

料理人一同、努めてまいります。

〗

日本一高い富士山や日本一深い駿河湾をはじめ、多様な風土と温暖な気候に恵ま

れた私たちのふるさと静岡県は、農林水産物の種類は全国トップクラスです。

「食材の宝庫・静岡で育まれる、最高傑作の食材を使って新たな可能性を引き出し、

おいしい料理をつくりたい」そんな私たちの活動•取り組みが評価され、6人の料理人

が静岡県から「ふじのくに食の都づくり仕事人」として表彰されています。

日本料理、洋食、イタリアンなどそれぞれの料理の道を極めた料理人たちが、お互いに

刺激し合いながら作り上げる創作料理の数々は、 なすび庵ならではの味としてご好評い

ただいています。

道を極めた料理人たちが、今日も、一 品一 品、なすび庵の味を探求し続けています。

.安心安全のこだわり

♦ 職人の手作りのこだわり

令旬の食材のこだわり

令器へのこだわり

令笑顔あふれる接客

令時間厳守

令ぉ客様の声を大切に

| r、ふじのくに
食の都づくり仕事人」とは

霞
静岡県では、ふじのくに「食の都」

づくりの一環として、静岡県産の

食材を積極的に活用し、県の農

水産業や食文化の振興に貢献し

ている料理人や菓子職人の方々

を「ふじのくに食の都づくり仕事

人」として表彰しています。

お客様が安全・安心にお召し上がりいただけることを第一に考え、継
続的な社員教育と厳しい社内衛生管理基準の遵守により衛生管理
を徹底し、調理環境から配送車両まで低温管理にて行っています。

なすびの日本料理人が「素材の追求」、「技術向上」、「盛付のこだ
わり」を信条として日々研鑽を積みながらお客様の笑顔を考えな
がら手作りをしています。

地産地消をモット ー に、なすびでは地元で採れた食材にこだわ
り、お米は静岡県産米を使うなど職人が厳選して旬の食材を使用
しています。

大切な集いの場だから、料理だけでなく器にもこだわりを持って
厳選し五感でお楽しみいただけます。

なすびスタッフが親切丁寧をモット ー に電話対応。ご相談・ご注
文受付けから配達時まで笑顔でお伺いしております。

天候、曜日、時間帯などを管理し運転マナ ーを守ってお約束した配
達時間を厳守いたします。大切なお集まりの際もお任せください。

なすびでは日々お客様から頂戴す るお声を参考に改善し、より
良質な商品・サ ー ビスの実現を目指していきます。
















